HOHENHEIMER RIESLING.

Fichier Choisel jean-louis-©2004-2008.
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Pastel©2008 Choisel Jean-Louis.

ORIGINE : Croisement trouvé par le jardinier allemand Hichbach, avant 1860. Le nom :
Riesling donné a cette pomme a cidre a une similitude avec les caracteres du vin en ce qui
concerne saveur et couleur du jus. Variété cultivée en Ukraine au 19° et au début du 20° siecle
et trés réputée en Allemagne. Citée par Ed.Lucas dans Monatshefte réédité en 1893 par
F.Lucas.

SYNONYMES : Pomme Riesling de Hohenheim. Confusion avec Luikenapfel.

MATURITE-CONSOMMATION : Mi septembre -fin novembre.

FORME : Petite.Plus large, sphéroidale.
EPIDERME : Lisse, jaune, strié de rouge cerise a I’insolation.
CUVETTE du PEDONCULE : Etroite, profonde, fauve assez débordant.

PEDONCULE : Mince, long, vert, dépasse le sommet de plus 12 mm. Souvent 3 fruits en
bouquet faisant comparer a des cerises a cause des longs pédoncules verts.

CUVETTE de L’EIL : Peu a mi profonde.

L’EIL :

CHAIR : Jaune d’or, compacte, tres sucrée, apre. Cidre, compotes, gelées.
CRITERE SPECIAL :

LOGES:

OBSERVATIONS : Fleurs en petits bouquets. Arbre mi vigoureux, couronne en pyramide,
trés résistant au froid et aux maladies. Fertilité généreuse et réguliere.



REFERENCES : Choisel jean-louis : adaptation du texte et pastel. Traduction du russe
Swetlana Babich et Patrice Schmitt . Et voir pastel choisel selon Lucas.

BIBLIOGRAPHIE : L.P .Simirenko(1855/1920), « Arboriculture fruitiere industrielle en
Crimée », 1912. La Crimée est surnommeée : « le verger de la Russie ».. Merci a Philippe
Girardin de I’INRA de Colmar. Et voir texte.



